: SterniPark

SterniPark sucht ab sofort in Hamburg eine/n

KUchenleitung
(m/w/d) in Vollzeit

Unsere Leitidee:

Essen ist mehr als nur Nahrungsaufnahme. Uns ist es wichtig, dass die Kinder téglich
vor allem Bio-Produkte und frisch zubereitete Mahlzeiten erhalten. Das Mittagessen
fOr Kinder und Kolleg*innen wird daher in einer unserer eigenen SteriPark-Kichen
gekocht. HierfUr suchen wir ab sofort eine Verstarkung fir unser Team. Bereichere un-
sere Einrichtungen mit Deinen Erfahrungen, Kompetenzen und Ideen. Wir freuen uns
auf Dichl

Das winschen wir uns von Dir:

Sicherstellung einer ansprechenden optischen Darbietung der Speisen
Kalkulation des Bedarfs an Lebensmitteln und Abgleich mit noch vorhande-
nen Lebensmitteln

Bestellung der notwendigen Lebensmittel

Gewdhrleistung einer reibungslosen Speisenausgabe an umliegende Kitas
Sicherstellung der Wareneingangskontrolle und korrekten Lebensmittellage-
rung gemaB HACCP

Kontrolle bezUglich Einhaltung der Hygienevorschriften sowie UnfallverhUtungs-
vorschriften

Kontrolle der Reinigungs- und Desinfektionsarbeiten in der Kbche durch die
Mitarbeiter der Kiche

UnterstUtzung bei der Auswahl von neuen Mitarbeitern

Erstellen von Dienst- und Urlaubspldnen

Organisation und DurchfUGhrung von Schulungen (z.B. Lebensmittelkunde, Al-
lergen, Gerdate)

Kontaktpflege zu Dienstleistern, FOhren von Preisverhandlungen
Administrative Tatigkeiten (z.B. Erstellen von Statistiken, Ubersichten und PI&-
nen)

Mitwirkung bei der konzeptionellen Weiterentwicklung unter Einbringung eige-
ner Ideen

Unser Angebot:

Verantwortungsvolle Tatigkeit bei einem expandierenden Arbeitgeber, dem
das Wohl von Kindern und entsprechend gesunde Nahrung am Herzen liegt
Eine offene und wertsch&tzende Atmosphdre

Planungssicherheit durch einen unbefristeten Vertrag

Viel Raum fUr eigene Ideen und Gestaltungsmdglichkeiten

Fort- und Weiterbildungsmdglichkeiten

Zahlreiche Zusatzleistungen, wie betriebliche Altersvorsorge, jGhrliche Sonder-
zuwendungen, HVV-Ticket, betriebliches Gesundheitsmanagement



: SterniPark

Deine Qualifikation:
e Abgeschlossene Ausbildung zum Koch (m/w/d)
o Erste Berufserfahrung in der Gemeinschaftsverpflegung fur Kindertagesstatten
e Freude am Kochen unter Verwendung frischer Lebensmittel
e Du bist eigenverantwortlich und strukturiert
e Du hast Erfahrung in Personaleinsatzplanung und MitarbeiterfUhrung
e Du verfUgst Gber gute EDV-Kenntnisse und HACCP-Erfahrung
e FUhrerschein Klasse B (3)
e Du mdchtest den Kindern gesunde Ernéhrung ndherbringen

Deine Bewerbung:

Du findest Dich in der Stellenbeschreibung wiedere Dann freuen wir uns auf Deine
vollst&ndige Bewerbung (Anschreiben inkl. Gehaltsvorstellung, Lebenslauf, Zeugnisse
und Zertifikate) via E-Mail an bewerbung@sternipark.de. Weitere Informationen und
Stellenangebote findest Du auf unserer Homepage unter www.sternipark.de.

FUr RUckfragen steht unsere Personalabteilung unter der Telefonnummer 04633/
95295-0 gerne zur Verfugung.

Uber SterniPark:

SterniPark ist ein anerkannter freier Trager der Kinder- und Jugendhilfe und Mitglied
im DPWV. In Hamburg betreibt SterniPark 21 Kindertagesstétten und zwei Waldkinder-
gdrten, in denen ca. 2.500 Kinder im Alter von 0- 6 Jahren in Krippen- und Elementar-
gruppen betreut werden.

Seit dem Jahr 2000 werden in den tfrdgereigenen Einrichtungen der Kinder- und Ju-
gendhilfe in Schleswig-Holstein Jugendliche nach § 34 SGB VIl betreut sowie (wer-
dende) MUtter und Vater im Mutter-/Vater-Kind-Wohnen nach § 19 SGB VIIl. Mit dem
Jahr 2015 kam zusatzlich die Betreuung unbegleiteter minderjahriger Flichtlinge in
den SterniPark-Einrichtungen Schleswig-Holsteins hinzu.

Neben dem Mutter-/Vater-Kind-Haus in Satrup/SH beftreibt SterniPark weitere Hauser
in Homburg und Halle/Saale. Das Projekt Findelbaby mit seinen drei Babyklappen
wurde 1999 gegrindet und gehort seitdem zum SterniPark. DarUber hinaus bieten wir
auch Schwangerschaftskonfliktberatung an.
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